
Menu « KERDRAIN Gourmand » 

 

 

 

Patience cuisinée 
 

**** 
 

Minute de Coquilles Saint-Jacques au céleri, 
Jus d’agrumes. 

 
**** 

 
Meunière de Barbue au beurre fin et Kari-gosse, 

Asperges vertes et artichaut, sauce vierge. 
 

**** 
 

Médaillon de Veau au poêlon, olive et roquette, 
Parmesan, polenta moelleuse, jus à la sauge. 

 
**** 

 
Sélection de fromages fermiers  locaux. 

OU 
 

Parfait glacé au moka, tuile au grué de cacao Cluizel. 
 

**** 
 

Tarte feuilletée frangipane à l’ananas, 
Coulis exotique. 

 
**** 

 
Menu complet 70€ 

 

En retirant le poisson ou la viande 55€ 

 

Accord Mets et Vins +25€/ pers avec 3Verres 
 

**** 


